
Villa A Sesta,

Ripaltella, Chianti Superiore DOCG

빌라아 세스타, 끼안티수페리오리빨텔라

Region Arezzo, Toscana / Italy

Variety Sangiovese 100%

Vintage 2012

Alcohol / Size 13.5% / 750ml

Soil 암설토 (skeletal soil)

Vinification 18개월대형 캐스크 숙성 병입 후 3개월 정제 후 출시

Color 자줏빛감도는 루비-레드

Nose 바이올렛, 라즈베리, 향신료 등 복합적이고신선한 붉은

과일향이지배적임

Palette 산도가좋고 피니시가 길며 풀바디 느낌

Food 소시지와살라미, 토마토 소스의 피자와 생선 요리 등

Awards

Winery Description and History

와이너리가위치한‘빌라 아 세스타 (VILLA A SESTA)‟는옴브론느강의 발원지근처 키안티지방, 뛰어난
고대문명을지녔던에트루리아인마을이었던곳이다. 토스카나에서도가장유명한와인 산지인‘키안티
클라시코갈로 네로’에포도밭이있으며 기후, 토양의조성, 일조량, 해발고도, 경사도등 품질 좋은 포도를
생산하기위한 환경적인조건을갖추고있다.

최근에새로 지은와인 셀러면적이 5천 평방미터이고, 최신 기술을적용하여와인발효를관리하며중간
정도로구운 오크통에서와인을숙성하는등 전통과혁신의기술을조화롭게적용하여와인을만들고있다.  

와이너리면적은 50헥타르이며, Chianti Classico D.O.C.G 1700hl, Chianti Colli Aretini 100hl, Toscana IGT

100hl 를 생산하며주 품종은 Sangiovese(산지오베제)이고 Canaiolo, Colorino, Merlot, Malvasia,

Trebbiano등의품종을재배한다.

WS: Wine Spectator, RP: Wine Advocate(Robert Parker), WE: Wine Enthusiast, JS: James Suckling, JH: James Halliday


